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COLORE

OLFATTO

GUSTO

AFFINAMENTO

FERMENTAZIONE

Rosso rubino intenso con sfumature violacee.

Vibrante, ciliegia, frutti a bacca rossa, ribes rosso, 
lampone, mirtillo, peperone balsamico, complessità 
superiore del bouquet aromatico.

Conferma il naso, strutturato, ampio, morbido e 
piacevole con !nale lungo.

Le uve sono state diraspate e pigiate so"cemente, 
quindi fermentate in vasche di cemento a 
temperatura controllata con i propri lieviti 
autoctoni. La fermentazione malolattica è avvenuta 
naturalmente.

Il vino è rimasto in vasche di cemento e botti grandi 
non tostate per 8 mesi.

TOSCANA ROSSO IGT SANGIOVESE 
CABERNET SAUVIGNON
La vivacità del Sangiovese, l’austerità del Cabernet Sauvignon.


